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RSIPAC 39.05377/CAT - Sanitary Registry of Food
Industries and Products

ROESP E-0043-E - Official registration as a
producer of biocides

Last food contact inspection: report No. 48712

Clase de Material:

Esmalte mono-componente al agua, a base de
copolimeros acrilicos modificados, libre de APEO,
formaldehido, ftalatos, BPA y metales pesados.

Uso principal:

Como acabado apto para contacto directo, indirecto u
ocasional con alimentos, especialmente en la renovacion
y pintado de superficies de uso repetido de hasta medio
estrés fisicogquimico de la industria alimentaria, y también
del sector sanitario, industria farmacéutica y cosmética,
industria y obra civil en general.

Para interiores y exteriores de paredes, zdcalos y techos,
objetos, equipos y superficies de madera y muchos
plasticos, asi como otras superficies compatibles en la
que presente buena adherencia. También como fondo de
color previo al acabado con barniz incoloro Varnipack
FoodGrade.
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Material type:

Mono-component water-based enamel, based on
modified acrylic copolymers, APEO-free, formaldehyde,
phthalates, BPA and heavy metals free.

Main use;:

As a finish suitable for direct, indirect or occasional
contact with food, especially in the renovation and
painting of surfaces of repeated use of up to medium
physicochemical stress in the food industry, and also in
the health sector, pharmaceutical and cosmetic industry,
industry and civil works in general.

For interior and exterior walls, baseboards and ceilings,
objects, equipment and wooden surfaces and many
plastics, as well as other compatible surfaces where it
presents good adhesion. Also as a colored base coat
prior to Varnipack FoodGrade colorless varnish finish
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Que los materiales u objetos plasticos, los
productos de fases intermedias de su
fabricacion o las sustancias del recubrimiento
DISPAINT FOODGRADE, cumplen con la
legislacibn  Técnico-Sanitaria y quimica
aplicable, y con la voluntaria que se detalla a
continuacion:

REGLAMENTO (CE) 1935/2004, del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 27 de octubre de 2004, sobre
los materiales y objetos destinados a entrar en contacto
con alimentos y por el que se derogan las Directivas
80/590/CEE y 89/109/CEE, y, en particular, su articulo 5,
apartado 1, letras a), ), d), e), f), h), i), ) vy k.

REGLAMENTO UE 2023/2006 de la Comision de 22 de
diciembre de 2006 sobre buenas préacticas de fabricacion
de materiales y objetos destinados a entrar en contacto
con alimentos.

REGLAMENTO UE 10/2011 de la Comisién, de 14 de
enero de 2011, y todas sus posteriores modificaciones,
sobre materiales y objetos plasticos destinados a entrar
en contacto con alimentos, y que deroga la Directiva
2002/72/CE de la Comision de 6 de agosto de 2002,
relativa a los materiales y objetos plasticos destinados a
entrar en contacto con productos alimenticios. Asi como
los REGLAMENTOS (UE) N° 1282/2011, el
REGLAMENTO (UE) 2015/174, el REGLAMENTO (UE)
2016/1416 y el REGLAMENTO (UE) 752/2017 por el que
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REAL DECRETO 847/2011, de 17 de junio, por el que se
establece la lista positiva de sustancias permitidas para la
fabricacion de materiales poliméricos destinados a entrar
en contacto con los alimentos.

REGLAMENTO UE 2018/213 sobre el uso de bisfenol A
en los barnices y revestimientos destinados a entrar en
contacto con los alimentos y por el que se modifica el
Reglamento UE 10/2011 por lo que respecta al uso de
dicha sustancia en materiales plasticos en contacto con
los alimentos. (16) ElI Reglamento (UE) n°10/2011
establece un marco exhaustivo para verificar que los
materiales plasticos en contacto con los alimentos
cumplen las restricciones definidas, en particular normas
sobre la expresion de los resultados de los ensayos de
migracion. Dado que los barnices y revestimientos
aplicados a materiales y objetos no tienen caracteristicas
especificas que requieran el establecimiento de
disposiciones diferentes o mas especificas, es
conveniente ampliar la aplicacion de las normas
establecidas en el Reglamento (UE) n° 10/2011 a la
verificacion de la conformidad de los barnices y
revestimientos aplicados a materiales y objetos con las
restricciones establecidas.

REGLAMENTO (UE) No 305/2011 del Parlamento
Europeo y del Consejo de 9 de marzo de 2011, por el que
se establecen condiciones armonizadas para la
comercializacion de productos de construccién y se
deroga la Directiva 89/106/CEE del Consejo.
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That plastic materials or objects, products of
intermediate phases of their manufacture or the
substances of the DISPAINT FOODGRADE
coating, comply with the applicable Technical-
Sanitary and Chemical legislation, and with the
voluntary one detailed below:

REGULATION (EC) 1935/2004 of the European
Parliament and the Council on 27th of October 2004, on
materials and articles intended to come into contact with
food, and repealing EEC Directives 80/590 and 89/109,
and in particular Article 5 thereof, Section 1, paragraphs

a), ¢), d), e), 1), ), i), ) y k).

REGULATION EU 2023/2006 of the Commission on 22nd
of December, on good manufacturing practices for
materials and articles intended to come into contact with
food.

REGULATION EU 10/2011 of the Commission on 14th of
January and all its subsequent modifications, on plastic
materials and articles intended to come into contact with
food, and repealing Commission Directive 2002/72/EC, on
6th of August, relating to plastic materials and articles
intended to come into contact with foodstuffs. And also
(EU) REGULATION 1282/2011, the REGULATION (EU)
2015/174, the REGULATION (EU) 2016/1416, the
REGULATION (EU) 752/2017, amending and correcting
(EU) Commission Regulation 10/2011.

SPANISH ROYAL DECREE 847/2011 on 17th of June,
establishing a positive list of approved substances for the
manufacture of polymeric materials intended to be in
contact with food.

REGULATION (EU) 2018/213 on the use of bisphenol A
in varnishes and coatings intended to come into contact
with food and amending EU Regulation 10/2011 on the
use of bisphenol A in plastic materials in contact with food
(16) Regulation (EU) No 10/2011 establishes a
comprehensive framework for verifying compliance of
plastic food contact materials with defined restrictions,
including rules on the expression of migration test results.
Due to varnishes and coatings applied on materials and
articles do not have specific characteristics that would
require the establishment of different or more specific
provisions, it is appropriate to extend the application of the
rules laid down in Regulation EU 10/2011 to the
verification of compliance of varnishes and coatings
applied to materials and articles with the established
restrictions.

REGULATION (EU) No 305/2011 of the European
Parliament and of the Council of 9 March 2011 laying
down harmonized conditions for the marketing of the
construction products and repealing Council Directive
89/106/EEC.
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Cumplimiento Reglamentacion Europea:
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Compliance with European Regulations:
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Tipo de alimentos autorizados

A nivel de migraciones tiene la aptitud para el contacto
directo (un solo uso y uso repetido) con todos los
grupos de alimentos y bebidas que son los
englobados por los simulantes agua destilada, A, B y
D2. Consulte limitaciones técnicas en su ficha técnica.

DISPAINT FOODGRADE cumple para uso
repetido con las limitaciones expuestos por
los Reglamentos anteriores y sus
modificaciones con la migracién de las
siguientes sustancias (segin ensayos

Type of authorized food

At the level of migrations, it has the aptitude for direct
contact (single and repeated use) with all groups of
foods and beverages, which are those included by
simulants distilled water, A, B and D2. See technical
limitations in its technical data sheet.

DISPAINT FOODGRADE meets in repeated
use with the limitations set out in the previous
Regulations and their amending’s with the

migration of the following substances
(according to tests carried out by AIMPLAS
realizados por AIMPLAS (Informe PRO15- 4 Q \_ (Report  AT-PRO15-0401-4)  within  the

0401-4) en el marco del proyecto oficial de
1+D+i “FDA& EU FoodGrade Coatings” l '
con expediente RTC-2016-5067-2): "

Migraciones Globales:

1. Simulantes agua destilada, A (etanol 10%) y B
(&cido acético 3%) (a 10 dias y 40°C), OM2, segun
ensayos de migracion por inmersion total y analisis
gravimétrico en base a normas UNE-EN 1186-3.

2. Simulante D2 (Iso-octano) (a 10 dias y 40°C),
condiciones equivalentes a la migracion en aceite vegetal
a 40°C y 10 dias (OM2), segun ensayos de migracién por
inmersion total y andlisis gravimétrico en base a normas

3. Simulante D2 (Etanol) (a 2 dias y 20°C), condiciones
equivalentes a la migracion en aceite vegetal a 40°C y 10
dias (OM2), segun ensayos de migracion por inmersion
total y analisis gravimétrico en base a normas UNE-EN
1186-14.

Resultado: valor medio para cada simulante es inferior a
10mg/dm?.

Nota: los ensayos en condiciones OM2 incluyen las
condiciones de contacto alimentario descritas para OM1
y OM3 (seguin Cuadro 3 sobre condiciones normalizadas
de ensayo del Reglamento 10/2011). Estas cubren un
almacenamiento prolongado a temperatura ambiente e
inferior, incluidas las condiciones de llenado en caliente
y/o el calentamiento hasta 70 °C < T < 100 °C durante un
méximo de t = 120/2 ~ [(T — 70)/10] (max. de 2h a 70°C y
15min a 100°C) y para alimentos congelados o
refrigerados de acuerdo con los ensayos realizados para
tal efecto y siempre que se sigan las indicaciones de la
ficha técnica para una correcta aplicacion vy
secado/curado del recubrimiento.

Migracion Especifica:

1. Citrato de tri-n-butil acetilo (Ref. 93760), con
Simulante A y D2 (10 dias a 60°C), es inferior a 60 mg/kg
(SML). Ensayos realizados por AIMPLAS segun
procedimiento interno.
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framework of the official R+D+i project "FDA
& EU FoodGrade Coatings" with file RTC-
2016-5067-2)

Overall Migrations:

1. Simulants distilled water, A (10% ethanol) and B
(3% acetic acid) (10 days and 40°C), OM2, according to
migration tests by total immersion and gravimetric
analysis based on UNE-EN 1186-3.

2. Simulant D2 (Iso-octane) (at 10 days and 40C),
conditions equivalent to migration in vegetable oil at 40°C
and 10 days (OM2), according to migration tests by total
immersion and gravimetric analysis based on UNE-EN
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3. Simulant D2 (Ethanol) (at 2 days and 20C),
conditions equivalent to migration in vegetable oil at 40°C
and 10 days (OM2), according to migration tests by total
immersion and gravimetric analysis based on UNE-EN
1186-14 standards.

Result: average value for each simulant is less than
10mg/dm?.

Note: Tests under OM2 conditions also include the food
contact conditions described for OM1 and OM3
(according to Table 3 on standardized test conditions of
Regulation 10/2011). They cover prolonged storage at
room temperature and below, including hot filling
conditions and/or heating up to 70 °C < T < 100 °C for a
maximum of t = 120/2 ~ [(T - 70) / 10] (maximum of 2
hours at 70 °C and 15 minutes at 100 °C) and for frozen
or chilled foods, according to tests carried out for this
purpose, and provided that the indications of the
technical sheet are followed for proper application and
drying / curing of the coating.

Specific Migrations:

1. Tri-n-butyl acetyl citrate (Ref. 93760), with Simulant A
and D2 (10 days at 60°C), is lower than 60 mg/kg (SML).
Tests carried out by AIMPLAS according to internal
procedure.
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2. Aminas aromaticas primarias (AAP) con Simulante B
(10 dias y 60°C), es inferior a 0,01mg/kg (limite de
deteccion maximo). Ensayos en base a las normas UNE
EN 13130-1y BgVV 8§35 LMBG realizados por AIMPLAS.

3. Metales pesados Anexo |l (Bario, Cobalto, Cobre,
Hierro, Litio, Manganeso, Zinc, Aluminio, Niquel, Plata y
Boro). Ensayos realizados por AIMPLAS con Simulante B
(10 dias y 60°C), las migraciones no superan los limites
establecidos. Segun ensayos de migracion en base a
métodos de andlisis ICP-MS realizado por AIMPLAS.

4. Sustancia Confidencial A*, con Simulante D2 (10 dias
y 60°C), es inferior al limite de migracion establecido.
Ensayos realizados por AIMPLAS.

5. Sustancia Confidencial B*, con Simulantes Ay D2 (10
dias y 60°C), son inferiores al limite de migracion
establecido para los dos simulantes. Ensayos realizados
por AIMPLAS.

6. Sustancia Confidencial C*, con Simulantes Ay D2 (10
dias y 60°C), son inferiores al limite de migracion
establecido para los dos simulantes. Ensayos realizados
por AIMPLAS.

7. Sustancia Confidencial D*, con Simulantes A, By D2
(10 dias y 60°C), son inferiores al limite de migracién
establecido para los tres simulantes. Ensayos realizados
por AIMPLAS.

8. Sustancia Confidencial E*, con Simulantes A, By D2
(10 dias y 60°C), son inferiores al limite de migracion
establecido para los tres simulantes. Ensayos realizados
por AIMPLAS.

9. Sustancia Confidencial F*, con Simulantes A, By D2
(10 dias y 60°C), son inferiores al limite de migracion

establecido para I(is tres,simulantes. Ensayos realizados
ﬁa- nvalid copy

* Por un asunto de confidencialidad con el proveedor, no se indica
el nombre de las sustancias ni el método de analisis empleado.
Ensayos de migracion especifica llevados a cabo en los
simulantes considerados como mas restrictivos en funcion de la
muestra y sustancias ensayadas.

Ensayo Organoléptico:

1. Simulante Graso (Chocolate con leche), segin normas
de referencia UNE-ISO 13302, ISO 4120, ISO 8586-1 No
se encuentran diferencias significativas entre las
muestras analizadas y los blancos preparados para una
probabilidad del 95% y por tanto se considera que la
muestra no transfiere olores ni sabores atipicos.

Tecnologia antimicrobiana BioFilmStop FG:

Producto tratado con Tecnologia antimicrobiana
BioFilmStop contra bacterias y coronavirus (Art 3 y 58.
BPR), y de acuerdo con la lista de aditivos del Articulo 7
de la Regulacion UE 10/2011y FDA 21 CFR 175.300.

1. 1ISO 22196:2011 Medicién actividad antimicrobiana
contra bacterias en plasticos y otras superficies no
porosas (Informes 2015y 2021 por CNTA).

2. BSI ISO 21702:2019, Medicion de la actividad
antimicrobiana contra Coronavirus Humano y Feline
(Informes de 2020 y 2021 por ZURKO BioResearch).
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2. Primary aromatic amines (AAP) with Simulant B (10
days and 60°C), is less than 0,0lmg / kg (maximum
detection limit). Tests based on the standards UNE EN
13130-1 and BgVV 8§35 LMBG carried out by AIMPLAS.

3. Heavy metals Annex Il (Barium, Cobalt, Copper, Iron,
Lithium, Manganese, Zinc, Aluminum, Nickel, Silver and
Boron). Tests carried out by AIMPLAS with Simulante B
(10 days and 60°C), the migrations do not exceed the
established limits. According to migration tests based on
ICP-MS analysis methods carried out by AIMPLAS.

4. Confidential Substance A*, with Simulant D2 (10 days
and 60°C), is lower than the established migration limit.
Tests carried out by AIMPLAS.

5. Confidential Substance B*, with Simulants A and D2
(10 days and 60°C), are lower than the migration limit
established for the two simulants. Tests carried out by
AIMPLAS.

6. Confidential Substance C*, with Simulants A and D2
(10 days and 60°C), are lower than the migration limit
established for the two simulants. Tests carried out by
AIMPLAS.

7. Confidential Substance D*, with Simulants A, B and
D2 (10 days and 60°C), are lower than the migration limit
established for the three simulants. Tests carried out by
AIMPLAS.

8. Confidential Substance E*, with Simulants A, B and
D2 (10 days and 60°C), are lower than the migration limit
established for the three simulants. Tests carried out by
AIMPLAS.

9. Confidential Substance F*, with Simulants A, B and
D2 (10 days and 60°C), are lower than the migration limit

. established for the three simulants. Tests carried out
I|da-InxajudZ@opy opia no valida- nvahc?ycopy

* For a matter of confidentiality with the supplier, the name of the
substances and the method of analysis used are not indicated.
Specific migration tests carried out in the simulants considered as
more restrictive depending on the sample and substances tested.

Organoleptic Testing:

1. Fat simulant (Milk chocolate), according to norms of
reference UNE-ISO 13302, ISO 4120, ISO 8586-1. No
significant differences are found between the samples
analyzed and the targets prepared for a 95% probability
and therefore it is considered that the sample does not
transfers odors or atypical flavors.

BioFilmStop FG antimicrobial technoloagy:

Product treated with BioFilmStop antimicrobial technology
against bacteria and coronavirus (Art 3 and 58. BPR), and
according to the list of additives in Article 7 of the
regulation EU 10/2011 and FDA 21 CFR 175.300.

1. 1SO 22196:2011 Measurement of antimicrobial activity
against bacteria on plastics and other non-porous
surfaces (Reports 2015 and 2021 by CNTA).

2. BSI ISO 21702:2019, Medicion de la actividad
antimicrobiana contra Coronavirus Humano y Feline
(Informes de 2020 y 2021 por ZURKO BioResearch).
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Cumplimiento Reglamentacion FDA:

Compliance with FDA Regulations:

Certificamos que los materiales y objetos plasticos, los
productos de fases intermedias de su fabricacion o las
sustancias de partida para la formulacion del
recubrimiento  Fakolith  DISPAINT FOODGRADE,
cumplen con la legislacion Técnico Sanitaria aplicable que
se detalla a continuacion (segin ensayos realizados por
AIMPLAS en el marco del proyecto oficial de 1+D+i “FDA&
EU FoodGrade Coatings” con expediente RTC-2016-
5067-2, como se indica en el informe de ensayo AT-
PRO15-0401-3):

- FDA-Food and Drug Administration, Titulo 21
(alimentos y medicamentos) del CFR, Cédigo de
Regulaciones Federales, Seccion 175.300-
Recubrimientos resinosos y poliméricos.

- Sustancias generalmente reconocidas como
seguras (GRAS), FDA, Titulo 21 CFR,
Secciones 182-186 (Substances Generally
Recognized as Safe).

- Sustancias usadas de acuerdo con la carta de
Sancién Anterior, FDA, Titulo 21 CFR, Seccion 181
Prior-Sanctioned food ingredients.

- Formulario de solicitud de exenciéon basado en el
Umbral de Regulacién o TOR, FDA, Titulo 21 CFR,
Seccién 170.39- Umbral de regulacion para sustancias
en articulos de contacto con alimentos.

- Notificacibn de contacto alimentario validada
(FCN), FDA, Titulo 21 CFR, Seccién 170-
Notificaciones previas a la comercializacion.

We certify that the materials and plastic objects, the
intermediate phase products of their manufacture or the
starting substances for the formulation of the Fakolith
DISPAINT FOODGRADE coating, comply with the
applicable Sanitary Technical Legislation detailed below
(according to tests carried out by AIMPLAS in the
framework of the official R&D&i project "FDA & EU
FoodGrade Coatings" with file RTC-2016-5067-2, as
indicated on test report AT-PRO15-0401-3):

- FDA-Food and Drug Administration, Title
21 (Food and Drug) of the CFR, Code of
Federal Regulations, Section 175.300-
Resinous and polymeric coatings.

- Substances Generally Recognized as
Safe (GRAS), FDA, Title 21 CFR, Sections
182-186 (Substances Generally
Recognized as Safe).

- Substances used according to the Prior Sanction
letter, FDA, Title 21 CFR, Section 181 Prior-
Sanctioned food ingredients.

- Exemption request form based on the Threshold of
Regulation or TOR, FDA, Title 21 CFR, Section
170.39- Threshold of regulation for substances used in
food-contact articles.

- Validated food contact notification (FCN), FDA, Title
21 CFR, Section 170 -Premarket Notifications.
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Titulo 21CFR, Seccién 174.5- Disposiciones generales
aplicables a los aditivos alimentarios indirectos.

Tipo de alimentos autorizados bajo FDA:

DISPAINT FOODGRADE cumple con las limitaciones
expuestas por las normativas anteriores y las
extracciones realizadas al producto final, con los
diferentes solventes y condiciones de ensayo, le dan
aptitud para su uso en contacto con los siguientes tipos
de alimentos y condiciones de uso, siempre que se sigan
las indicaciones de la ficha técnica para una correcta
aplicacion y secado/curado del recubrimiento (ensayos
realizados por AIMPLAS segun los apartados e y f del
reglamento FDA 21 CFR 175.300).

Condiciones:

= E- Inmersién y almacenamiento a temperatura
ambiente - sin tratamiento térmico.

= F- Almacenamiento refrigerado.

= G- Almacenamiento congelado.

Grupos de alimentos:

IV. Productos lacteos y modificaciones:

A. Emulsién de agua-aceite, alta o baja en grasa
(sé6lo para las condiciones de E a F).

VII. Productos de bolleria (s6lo para las condiciones de
E a G).

VIII. Sélidos secos (para las condiciones de E a G).

CFR, Section 174.5- General provisions applicable to
indirect food additives.

Type of authorized foods under FDA:

DISPAINT FOODGRADE complies with the limitations
set on the previous regulations and the extractions made
to the final product, with the different solvents and test
conditions, given the ability to be used into contact with
the following types of food and conditions of use, provided
that the indications of the technical sheet for a correct
application and curing of the coating are followed (tests
carried out by AIMPLAS according to sections e and f of
the regulation FDA CFR 21-175.300).

Conditions:

= E- Immersion and storage at room temperature -
without heat treatment.

= F- Refrigerated storage.

= G- Frozen storage.

Food groups:

IV. Dairy products and modifications:

A. Water-oil emulsion, high or low in fat (only for
conditions from E to F).

VILI.

Bakery products (only for conditions from E to G).

VIII. Dry solids (for conditions from E to G).
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Todo ello garantizado por el Sistema de Gestion de la
Calidad DIN EN ISO 9001:2015, auditado por TUV
Rheinland Cert GmbH n° 9105043000, y aplicando
Sistema APPCC realizado y auditado por el Centro
Nacional de Tecnologia Alimentaria (CNTA). Por lo tanto,
confirmamos su aptitud para el uso previsto. Ensayos a
su disposicion.

Copia no valida-Invalid copy

All this is guaranteed by the Quality Management System
DIN EN ISO 9001: 2015, audited by TUV Rheinland Cert
GmbH no. 9105043000, and by applying the HACCP
system carried out and audited by the National Center for
Food Technology (CNTA). Therefore, we confirm its
technical skills for the intended use. Essays at your
disposal.

Condiciones de uso
Terms of use

Tipo de alimentos
Type of foods = 3 €
IV-A v v X
Vi v 4 v
Vil v 4 4

Producto desarrollado bajo el proyecto
oficial “FDA&EU FOODGRADE COATINGS”

DISPAINT FoodGrade ha sido desarrolladay certificada
en el marco del Proyecto auditado “FDA&EU
FOODGRADE COATINGS” que contempla el Desarrollo
de pinturas y revestimientos adecuados para contacto
directo con alimentos segun regulacion EU 10/2011 y
regulacion estadounidense FDA CFR 21 175.300. Este
proyecto oficial con expediente RTC-2016-5067-2 y cuyo
presupuesto global ha sido 548.748€, y especifico de FCS

Ministerio de Economia y Competitividad, dentro del
subprograma RETOS-COLABORACION, del Programa
Estatal de Investigacion, Desarrollo e Innovacion Orientada
a los Retos de la Sociedad, en el marco del Plan Estatal de
Investigacion Cientifica y Técnica y de Innovacién 2013-
2016, segun Resolucién del 1 de Julio de 2016 (B.O.E de
6 de julio de 2016) y resolucién del 21 de junio del 2016
(B.O.E de 25 de julio de 2016). Este proyecto ha sido a su
vez cofinanciado con fondos FEDER, de acuerdo con lo
establecido en el Reglamento (CE) n° 1303/2013 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de
2013, cuyo objetivo es: Promover el desarrollo tecnoldgico,
lainnovacion y una investigacion de calidad. El proyecto ha
se inici6 en Octubre del 2016, y se ha extendido
exitosamente hasta Marzo 2019. El proyecto ha permitido
el desarrollo de la primera gama a nivel global de pinturas
aptas para el contacto directo con alimentos, que a su vez
cumple simultdneamente la regulacién europea segun
Reglamento EU 10/2011 y la norteamericana segin FDA
21 CFR 175.300. Cumplir simultdneamente con las
normas de referencia internacional, otorga la méaxima
seguridad alimentaria técnicamente posible.

FEDER

Fondo Europeo de
Desarrollo Regional

UNION EUROPEA
“Una manera de hacer Europa”
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Product developed under official research
project “FDA&EU FOODGRADE COATINGS”

DISPAINT FoodGrade has been developed and
certified within the framework of the “FDA&EU
FOODGRADE COATINGS”, audited Project which
includes the development of paints and coatings suitable
for direct contact with food according to EU regulation
10/2011 and US regulation FDA CFR 21 175.300. This
official project with file RTC-2016-5067-2 and whose
global budget has been 548,748 Euros, and specific FCS

nte DERdome Yalida-InYahe CEpynen @?@jﬁ;e g eIVt copy

Ministry omy an veness, withi

program RETOS-COLABORACION, of the State Program
for Research, Development and Innovation Oriented to
the Challenges of Society, within the framework of the
State Plan for Scientific and Technical Research and
Innovation 2013-2016, according to Resolution of July 1,
2016 (B.O.E. of July 6, 2016) and resolution of June 21,
2016 (B.O.E. of July 25, 2016). This project has in turn
been co-financed with ERDF funds, in accordance with
the provisions of Regulation (EC) No 1303/2013 of the
European Parliament and of the Council of 17 December
2013, the aim of which is: to promote technological
development, innovation and quality research. The project
started in October 2016 and has been successfully
extended until March 2019. The project has enabled the
development of the first global range of paints suitable for
direct contact with food, which in turn complies
simultaneously with European regulations according to
EU Regulation 10/2011 and North American regulations
according to FDA 21 CFR 175,300. Simultaneously
complying with international reference standards provides
the highest technically possible food safety.

i o ¥ GOBERNO  MINISTERIO J

S 'O DEESPANA DE CIENCIA &
E INNOVACION e

2 2 INESTGACION
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Declaracion de prestaciones n°028

1. Producto y tipo:

Dispaint FoodGrade

2. Tipo, lote 0 nimero de serie: XXMMDISPNN

(XX: afio; MM: mes; NN: nimero de produccion).

3. Usos previstos del producto:

Revestimiento destinado a producir una capa protectora
continda en la superficie del hormigon.

4. Nombre y direccion de contacto del fabricante:

FAKOLITH CHEMICAL SYSTEMS, SLU - Pol. Ind. Baix
Ebre, C/D, 61, - 43500 — Tortosa- Tarragona (ESPANA).

5. Sistema o sistemas de evaluacion y verificacién de
la constancia de las prestaciones:

Evaluado bajo un Sistema 3 y testado por TECNALIA
RESEARCH & INNOVATION con n°® de ensayo 095976
de 28 de Octubre de 2021.

6. Nombre 1/ titulo de la norma armonizada:

|
EN ISO 1504-2:2005 Productos y sistemas para la
proteccion y reparacion de estructuras de hormigon.
Definiciones, requisitos, control de calidad y evaluacion de
conformidad. Parte 2: Sistemas de proteccion superficial
para el hormigén.

7. Organismo notificado:

TECNALIA - N° Organismo Notificado 1239.

Copia no valida-Invalid copy
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Declaration of performance n°028

1. Product and type:

Dispaint FoodGrade

2. Type, batch or serial number: XXMMDISPNN

(XX: year; MM: month; NN: production number)

3. Intended uses:

Coating intended to produce a continuous protective
layer in concrete surface.

4. Manufacturer registered trade name and address:

FAKOLITH CHEMICAL SYSTEMS, SLU - Pol. Ind. Baix
Ebre, C/D, 61, - 43500 — Tortosa- Tarragona (ESPANA).

5. System of assessment and verification of the
constancy of performance:

Evaluated under the System 3 and verified by TECNALIA
RESEARCH & INNOVATION with certificate n°® 095976
dated on 28th of October 2021.

6. Name and title of the harmonized standard:

EN ISO 1504-2:2005 Products and systems for the
protection and repair of concrete structures. Definitions,

requirements, quality control and evaluation of conformity.
Part 2: Surface protection systems for concrete.

7. Notified body:

TECNALIA - N° Notified body 1239

Copia no valida-Invalid copy

opia no valida-Invalid copy
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8. Prestaciones declaradas / Declared properties:
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Caracteristicas esenciales
Essential characteristics

Prestaciones
Performance

Especificaciones técnicas
armonizadas
Harmonized technical
specification

Resistencia a la abrasion
Abrasion resistance

< 3000 mg (40)

UNE EN ISO 5470-1:2017

Resistencia a fuertes ataques quimicos
Resistance to severe chemical attacks

En evaluacion
under evaluation

EN 13529:2005

Determinacion de la permeabilidad al vapor al
diéxido de carbono
Determination of carbon dioxide
Permeability

Class Il
Sp > 50 m (223)

UNE EN 1062-6:2003

Determinacion y clasificacion de la velocidad de

transmisién agua-vapor Class | .
. Determination and classification water-vapor ... Sp<5m (2,07) _UNE EN IS'O_7783'2019 .
Copia no validadnwaticheepy Copia|no valida-Invalid copy  Gopia no valida-Invalid copy
Determinacion de la permeabilidad al agua liquida Clase Il
N C - w < 0,1 Kg/m2+h%5 (0,01) UNE EN 1062-3:2008
Determination of liquid water permeability
Sistemas Rigidos = 2,0 N/mm2 (3,55)
(con cargas de tréafico)

Determinacion de la adhesion por traccion directa .

Measurement of bond strength by pull-off Rigid System = 2,0 N/mm2 (3,55) UNE EN 1542:2000

(with traffic load)

Las prestaciones del producto DISPAINT FOODGRADE The performance of the product DISPAINT
son conformes con las prestaciones declaradas en el FOODGRADE is conforming to the performances

punto 8. La presente declaracion de prestaciones es
conforme con el Reglamento UE 305/2011, y se emite
bajo la sola responsabilidad de Fakolith Chemical
Systems SLU.

declared in the point 8. This declaration of performance
is according to Regulation EU 305/2011 and it is issued
under the sole responsibility of Fakolith Chemical
Systems SLU.

Management
System
1S0 9001:2015
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1239

FAKOLITH Chemical Systems,SLU, con domicilio social en: Pol. Ind. Baix Ebre, C/D, 61, - 43500 — Tortosa-
TARRAGONA (ESPANA). CIF: B-43967579

22
N°028-001

UNE-EN 1504-2:2005
Producto / Product: DISPAINT FOODGRADE

PARA SU USO COMO REVESTIMIENTO DESTINADO A PRODUCIR UNA CAPA PROTECTORA
CONTINUA EN LA SUPERFCIE DEL HORMIGON
AS COATING INTENDED TO PRODUCE A CONTINUOUS PROTECTIVE LAYER ON CONCRETES SURFACES

1. Determinacion de la resistencia a la abrasion UNE EN 1SO 5470-1 2017:<3.000 mg (40)
Copia ne-¥alidar snslidorpiance AP RO Mabidardnyalid &opy  Copia no valida-Invalid copy
2. Determinacion del porcentaje de materia no volatil: Prestacion no determinada (NPD).
Determination of the percentage of non-volatile matter: Performance not determined (NPD).
3. Resistencia a fuertes ataques quimicos, EN 13529:2005: Prestacion no determinada (NPD) En evaluacion.
Resistance to severe chemical attack, EN 13529:2005: Performance not determined (NPD). Under evaluation.
4. Determinacion de la permeabilidad al vapor al CO2, EN 1062-6:2003: Sp > 50 m (223)
Determination of carbon dioxide permeability: EN 1062-6:2003: Sp > 50 m (223)
5. Determinacion clasificacion de velocidad de transmisién agua-vapor, UNE-EN ISO 7783:2019: Clase |,Sp< 5 m (2.07)
Determination and classification water-vapor transmission rate EN ISO 7783:2019: Class |, So <5 m (2,07)
6. Determinacion de la permeabilidad al agua liquida, EN 1062-3:2008: w < 0,1 Kg/m?2+h%5(0,01)
Determination of liquid water permeability: EN 1062-3:2008: w < 0,1 Kg/m?<h®5(0,01)
7. Determinacion adhesion por traccion directa EN 1542:2000 = 2,0 N/mm2 (3,55) Sistemas rigidos (con cargas de tréfico)
Measurement of bond strength by pull-off EN 1542:2000 2 2,0 N/mm? (3,55) Rigid Systems (with traffic loads)
8. Reaccion al fuego: Prestacion no determinada (NPD).

Fire reaction: No Performance Determined (NPD).

Factory & Research Manager
Marta Garcia
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